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GRENACHE NOIR, CINSAULT, SYRAH, MOURVÈDRE, PIQUEPOUL NOIR
MUSCARDIN, COUNOISE, BRUN ARGENTÉ, CLAIRETTE, BOURBOULENC

CÉPAGES

VIGNOBLE

VIEUX GOBELETS, ÉCHALAS, COMPLANTS DE 10 CÉPAGES.
VENDANGES MANUELLES

TERRASSES DU PLIOCENE À GALETS DE QUARTZITE ET ARGILES ROUGES

SOLS

VINIFICATION
CUVE TRONCONIQUE BOIS ET BÉTON. MACÉRATIONS EN COCOTTE

ÉLEVAGE
CUVE BÉTON ET FÛTS DE CHÊNE FRANÇAIS

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE
A p p e l l a t i o n  d ’ O r i g i n e  P r o t é g é e

LES GRANDES SERRES
& LES BOUSQUETS

Lieux dits

«Lots of kirsch and spicy red fruits, as 

well as ample peppery garrigue and 

floral notes emerge from the 2019 

Châteauneuf Du Pape, and it’s 

medium to full-bodied, has a sappy 

texture, ripe tannins, and a great 

finish. It’s tightly wound but has loads 

of potential».

«�e 2020 Châteauneuf Du Pape 

Domaine Grandes Serres is another 

impressive wine from this estate. 

Strawberries, framboise, rose petals, 

thyme, and assorted garrigue-like herbal 

notes give way to a medium-bodied 2020 

with considerable elegance and purity. 

�e blend is 65% Grenache, 17% Cinsault, 

and the rest a mix of permitted varieties, 

brought up in demi-muids and concrete 

tanks.

If you see a bottle, don’t hesitate».

93/95 �01�
«From a four-hectare parcel marked by fine 

gravels—almost like sand—the 2018 

Chateauneuf du Pape le Domaine is mainly 

Grenache but includes eight or nine grape 

varieties. In 2018, the team used 30% whole 

clusters. �e result is a wine with lovely 

aromas that hint at roses, red raspberries and 

orange zest. Full-bodied, silky and elegant, it's 

a pretty style, marked by its haunting 

perfumes».

90/92 �02�
«From a similar blend as the 2019, 

the 2020 Chateauneuf du Pape 

Domaine Serres delivers complex, 

intricate aromas of ripe cherries, 

Campari-like spice and hints of rose 

petals. It's a softer, gentler version on 

the palate, with ample weight and 

concentration and a long, tannic 

finish».



Nous touchons ici à l'âme même des Grandes Serres; au vignoble et au lieu-dit qui a vu naître notre Domaine et qui lui 
a donné son nom. Dans cette parcelle, les galets roulés qui font la renommée de Chateauneuf du Pape s’y trouvent en 
quantité incommensurable. Les dents des charrues doivent être en acier trempé pour s’y frotter! 

D’ailleurs nous travaillons cette terre minérale à l’aide d’un cheval, seul moyen à nos yeux de respecter les pieds 
centenaires de Grenache sans abîmer leurs racines. C’est les pieds dans ces galets rouges marbrés de quartz, face au 
château en ruine et au village qui l’enlace, que se ressent toute la grandeur et l'énergie de Chateauneuf. Mais le 
secret de ce grand terroir se trouve non pas à la surface, mais à plusieurs mètres de profondeur: 
le calcaire entraîné par l’eau de pluie vient se cristalliser sous les galets et s’incruster dans la roche sous forme 
de calcite. Et c’est dans ces cristaux, transmis à la vigne, que réside la surprenante minéralité de cette cuvée. 

Si 10 cépages composent ce vin, c’est bel et bien le Grenache dans toute son exubérance et son incroyable
complexité, qui domine l’assemblage. Les vendanges se font très souvent aux premiers jours d’Octobre, après les pluies 
bienfaitrices, au moment précis où la pellicule des raisins se ride et se charge en arômes floraux et épicés à souhait. 
La rafle, verte jusqu’alors, se pare peu à peu de ses couleurs automnales, prenant une couleur jaune dorée 
veinée de rouge. 

Tous les millésimes ne permettent pas d’arriver à ce stade, si bien que ce vin ne voit le jour que lorsque toutes 
les planètes s’alignent. La vinification en grappes entières en cuves béton donnera fraîcheur et tenue à l’ensemble 
et un très léger élevage en fûts permettra de révéler davantage encore la finesse des tanins. 

Comme saisi fermement par la main, vous entrez dans la légende. 
Une histoire ancestrale, complexe et si entêtante que vous dévorez
tous les chapitres avec frénésie.

MOMENT DE DÉGUSTATION

Le résultat en est époustouflant: un grand vin de garde, tout en dentelles, un Grenache qui pinote et cette finale salivante,
presque saline, qui donne envie d’y revenir encore et encore et encore…

LE MOT DU WINEMAKER

ROMAIN LEROY
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