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CEPAGES
7? GRENACHE NOIR, SYRAH, MOURVEDRE, CARIGNAN CA I‘RANNE .
(..\-‘-'\') Appellation d’0Origine Protégée
Q- VIGNOBLE

""\/“\- TERRASSES A 250M D’ALTITUDE ENTOUREES DE BOIS ET GARRIGUES
1/~

SOLS

GALETS ET GRAVIERS CALCAIRES, MARNES JAUNES ET BLANCHES ROUGE

750 &
1500 ML

N° HC-963*

*année de plantation :

( ) VINIFICATION
VINIFIE SANS SOUFRE. MACERATIONS EN COCOTTE

ELEVAGE

@D@ CUVE BETON 18 MOIS

HAUTE CULTURE
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«Rich, ripe and sweetly fruited with
concentrated raspberry and cherry fruit,
as well as some strawberry richness, with
pepper and liquorice complexity. So

expressive.».

«Fruit de diverses parcelles, (...) ce vin
développe un trés beau parfum oi se méle
des notes de thym et d'herbes séches. En
bouche, son fruit pur et intense est tout en
finesse de texture avec une grande
sapidité, un beau volume et des tanins

soyeux. Un trés joli vin en perspective».

«A dense, serious blend of grenache noir,
syrah, mourvedre and carignan. On the
nose, aromas of dark berries, cassis, wild
herbs and warm spices. Medium- to
full-bodied with fine tannins. Well-rounded
with generous fruit character at the center

and a flavorful finish>.

Lieux dits

LES ENREGADES,
LES COUSTIAS,
LA RIDEL



MOMENT DE DEGUSTATION

Laissez-vous guider par les vibrations et I'énergie de la nature.
Comme ensorcelé, vous puisez dans votre exubérance sauvage

LE MOT DU WINEMAKER

Impossible pour un badaud de trouver cette vigne: & la sortie du village perché de Cairanne, en direction du col du
Débat, il faut emprunter une route étroite et sinueuse qui s’enfonce dans les bois et part a l’assaut des collines.

C’est au détour d’une haie de cyprés et d’oliviers que ce découvre ce lieu-dit fait de terrasses aux argiles colorées
et d'éclats de calcaires jonchés de fossiles d’animaux marins. La nature est omniprésente: a 300 m d’altitude et au
milieu des chénes verts et blancs, il n’est pas rare de croiser dans les rangées de vignes chevreuils, chouettes,
liévres et chauves-souris. Le thym, le romarin, les genéts et le chévrefeuille emplissent les narines de vapeurs
entétantes.

Pas étonnant dés lors, de retrouver cette exubérance sauvage dans ce vin. Poivre, cassis, menthe et framboise se
mélent a des notes de garrigue et de myrtilles fraichement cueillies pour une plongée immédiate dans la montagne de
Cairanne. Ici pas de chichis; le vin dans sa plus brute et pure expression: une vendange entiérement égrappée, jamais
de soufre en vinification et un élevage en cuve béton durant 18 mois.

C’est juste le temps qu’il faut pour lier tous ces éléments, affiner les trames tanniques et obtenir un vin rouge souple,
opulent , généreux et doté d’'un charme redoutable auquel personne ne peut résister.

ROMAIN LEROY
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