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CEPAGES VIGNOBLE
Clairette, Roussanne, Vieilles vignes en
Grenache cordons.

Viticulture BIO
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VACQUEYRAS

Appellation d’Origine Protégée

W o
SOLS VINIFICATION
Safre calcaire. Pressurages doux,

fermentation en cuves
inox thermorégulées
et demi muids de
chéne francais.
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ELEVAGE

Cluves inox et demi

muids de chéne

frangais pendant 12 a

18 mois.

Q[YILY =2\ RO WO (Y0 (VY

Y CEh T @ADL (N D FErAY “\Z) IO )~ x / CUCAHAO) E’Zé

1
O

\

A\

at

Ca

1

B U@\%—\”Jﬁ \V-w = '
=

i

1

(ES HAUTES MACQUILR g

VACQUEYRAS

GRANDES
L L ISERRES

LES HAUTES VACQUIER R

BLANC

750 &
1500 ML
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LE MOT DU WINEMAKER

Vacqueyras est certainement le plus solaire mais aussi le plus énigmatique des crus du Rhone.
Ce petit village médiéval au charme fou recele d'innombrables vallons secrets, des terrasses
spectaculaires, des bois mystérieux et des étangs surnaturels.
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Mais son secret le mieux gardé est sans aucun doute ses blancs.
C'est dans ce pays de cocagne que I'on produit peut-étre les meilleurs de la région...
Un produit exceptionnel pour des quantités confidentielles.
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Notre Vacqueyras blanc est une invitation a s'ennivrer de parfums de garrigue,
d'effluves de fenouil et de fruits délicats.
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Une finale saline, toute en rondeur, qui appelle a la paresse, allongé sur I'herbe au
printemps, dans une oisiveté la plus totale.

ROMAIN LEROY
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« Que notre sang rie en nos venes,
Vouwer s'enchevétrer les vignes.
Le ciel est jolr comme un ange.
L'azur et l'onde communient »

Arthur Rimbaud - Derniers vers
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